MAIRIE DE SAINT DENIS DE PILE

= 4
%Z'Rits ’ RESTAURANT SCOLAIRE o g
QS%(RE&OT) de Pile Menus du 2 au 27 février 2026 ’:@
Du 2 au 6 février qualité Du 9 au 13 février qualité Du 16 au 20 février qualité Du 23 au 27 février qualité
_( \) Repas végétarien Centre de loisirs Centre de loisirs
CEuf mimosa 2] Chou chinois au sésame %] Friand = Créeme Dubarry =
N Tortellonis ricotta-épinards & Pates @l | " Poulet réti Tex-Mex 7 & Filet de colin pané @
oéo Salade verte oo &G A la Normande g & Carottes sautées & Purée de patates douces a
v Crépes Ryl Vache qui rit | 7] Tome blanche & Yaourt sucré o &
; Fruit frais de saison & Yaourt au citron 7 & )
Pain+chocolat+lait Céréales+lait | Croissant+lait Chocolatine+lait
| Nouvel an Chinois
Velouté de butternut g & Nems
> Mijoté de beeuf aux oignons & & Longe de porc aux herbes ,g‘}_%_ﬁ ] Sauté de porc au caramel »ﬁ.} & Boeuf mariné au citron g
v‘k Purée de potiron Mojette de Vendée ®f Riz basmati | Pennes regates @fo
) Mimolette %] Saint paulin & Camembert @ ¢ Brie g ¢o
Fruit frais de saison & Fromage blanc sucré g ¢ Beignet aux pommes %] Fruit frais de saison &
Compote+biscuit Pain+pate tartiner+jus fruit Pain+fromage+jus fruit Pain+pate tartiner+jus fruit
Fromage frais aux herbes -t Carottes rapées %] Soupe alphabet =] Céleri rave aux raisins %]
‘8\ Tartiflette g & Brandade de poisson au citron | & Boule beeuf . Escalope viennoise -
Qg& Salade @ : %] Salade verte <= | Haricots verts  &° & & Trio de légumes ) &2
@‘" Saint Nectaire ® @ Brie o & Chanteneige %] Cantal & I@
Tarte aux myrtilles & Salade d'oranges A lle flottante 7] Créme aux fruits rouges A
Galette + jus de fruit | Brioche+confiture Pain au lait+chocolat Barre bretonne+confiture
y Repas végétarien ) Repas végétarien
Velouté vermicelle = Betterave balsamique € g Salade coleslaw . =] Potage Saint Germain &
N Cocotte de poulet au citron vertij & Tajine de beeuf aux olives & & Omelette du chef g & Quiche chévre-miel g &
&0 > &t Haricots-plats | Semoule @l Pommes rissollées Salade mélée &
S Yaourt alavanille &% & Edam ) Tome o (@ Fruit frais de saison 7]
Mousse au chocolat g Fruit frais de saison o
Chausson aux pommes+lait Fruit+marbré chocolat Yaourt+biscuit Céréales+lait
(M3  Repas végétarien
Bouillon aux vermicelles & Iceberg-endives-mimolette & ﬁ
<o°\ Poisson du jour a I'américaine g @ Chou-fleur a la Polonaise 7, =] Filet de colin aux épices @ %3
°Q~ Boulgour (chou-fleur, pdt, ceuf dur, béchamel) | €o Flan de légumes ) bl Menu des enfants
\\‘oe Emmental co @ Gouda g o Emmental &% @ ”
Compote de pommes Fruit frais de saison %] Eclair au chocolat
Yaourt+biscuit Compote+biscuit Fruit+biscuit Yaourt aromatisé+biscuit

Menus validés par Mavlis BELANGE - Diététicienne -

Toutes nos viandes de 1ére catégorie sont d'origine "France"
Le poisson du jour: poisson frais

Origine des 1GP AOP Msc FAIT MAISON LABEL ROUGE
B . ] b
produits: ® = @ - LR
FRAIS Bleu Blanc Cceur BIO HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

La Ferme Des Champs de BONZAC

les Jardins de La Butée

La Ferme Des Jarouilles

Le produit du mois

oFF



